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SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA PARA EL DISENO Y DESARROLLO DE DIETA LARVAL DE CERATITIS CAPITATA PARA LA BIOPLANTA DE CAUDETE DE LAS FUENTES
(VALENCIA), PROYECTO DE I+D+i “INNOVACION EN LA LUCHA CONTRA LA MOSCA DEL MEDITERRANEO MEDIANTE LA TECNICA DEL INSECTO ESTERIL”
TSA0067791

AINIA

Precio IMPORTE Precio IMPORTE
N Fase Descripcion Unitario TOTAL Unitario TOTAL
(sinlva) | (SinIvA) | (sinIva) | (SinIvA)

Disefio y desarrollo de dieta larval. Ensayos a nivel de laboratorio:
e Investigaciones previas.

v' Identificacién de requerimientos iniciales de las dietas

v’ Trabajo bibliografico de ingredientes

1 . 25.000,00 25.000,00 25.000,00 25.000,00
v’ Blisqueda de proveedores
e Diseflo de dietas
®  Ensayos de desarrollo piloto de dietas en condiciones de laboratorio
Evaluacion de las dietas seleccionada. Ensayos a nivel de cria masiva:
e Estudio de la estabilidad
2 e Ensayo a nivel cria masiva en la Bioplanta de Caudete de Las Fuentes 24.900,00 24.900,00 22.900,00 22.900,00

TOTAL PRESUPUESTO BASE DE LICITACION (IVA no incluido) 49.900,00 47.900,00
Impuesto sobre el Valor Aiiadido (21%) 10.479,00 10.059,00
IMPORTE TOTAL DEL PRESUPUESTO BASE DE LICITACION (IVA incluido) 60.379,00 57.959,00
No se admitiran las ofertas que superen el presupuesto base de licitaci6n. OK

OFERTAS ANORMALMENTE BAJAS
- En el caso de presentarse una unica oferta no se considerara la posibilidad de que esta oferta se
considere anormalmente baja.

Valoracién criterios cualitativos (Se entrega el sobre a M? Jesus para valoracion e informe
técnico)

1. Experiencia en manejo y experimentacion con ingredientes y materias primas destinadas a uso alimentario.
Descripcion | Destinatario
Fechas realizacion de los de los

trabajos trabajos

2. Experiencia en mejora y desarrollo de productos alimentarios.

Descripcion | Destinatario
Fechas realizacion de los de los

trabajos trabajos

3. Experiencia en procesos productivos industriales para industrias alimentarias

Descripcion | Destinatario
Fechas realizacion de los de los

trabajos trabajos

4. Experiencia en disefio y elaboracion de dietas para cria de insectos a pequefia escala (laboratorio) con resultados exitosos.
Descripcion | Destinatario
Fechas realizacion de los de los

trabajos trabajos

5. Experiencia en disefio y elaboracion de dietas para cria de insectos a gran escala (cria masiva) con resultados exitosos.
Descripcion | Destinatario
Fechas realizacion de los de los

trabajos trabajos

| PUNTUACION TOTAL | I 45,00

6.1.1.- Criterios coste-eficacia

e Precio (45%): Se otorgaran un maximo de 45 puntos a la oferta mas econémica, valorandose las | 45,00
demas conforme al resultado de la formula: !
0,.-0
mb
Siendo P, la puntuacion del ofertante, con un minimo de cero puntos, P,,,, la puntuaciéon maxima, O, el
importe de la oferta del licitador, y O, el importe de la oferta mas econémica.
6.1.2.- Criterios cualitativos
e  Experiencia en ingredientes y materias primas para uso alimentario realizados por el licitador en
los tltimos cinco afios. Se valorard con 3 puntos por trabajo realizado con un maximo de veinte 2000 0.00
puntos. Esto se justificardA mediante uno de los siguientes documentos: certificado, publicacion ! !
cientifica u otro documento que acredite fehacientemente dicha experiencia.
o Experiencia en mejora y desarrollo de productos alimentarios realizados por el licitador en los
dltimos cinco afos; Se valorara con 3 puntos por trabajo realizado con un maximo de veinte puntos. 20.00 0.00

Esto se justificara mediante uno de los siguientes documentos: certificado, publicacién cientifica u otro
documento que acredite fehacientemente dicha experiencia.

o Experiencia en procesos productivos industriales para industrias alimentarias realizados por el
licitador en los Gltimos cuatro afios; Se valorara con 3 puntos por trabajo realizado con un maximo de
quince puntos. Esto se justificard mediante uno de los siguientes documentos: certificado, informe, 15,00 0,00
publicacién, colaboracién Esto se justificard con uno de los siguientes documentos: certificado,
publicacion cientifica u otro documento que acredite fehacientemente dicha experiencia.

Se valorard con cero puntos cada uno de los criterios anteriores, si no se presentan trabajos cuyo
objeto sea uno de los incluidos o que no se acrediten documentalmente tal y como se ha detallado.



